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Rühre dich und schaffe, ehe die Zeit entflieht! 
Es fallen dir nicht in den Schoß die Gaben; 
an dem nur, was du schaffst, kannst du dich laben – 
du selbst bist deines eigenen Glückes Schmied! 

          (Leop. Böhmer) 
 

Behalten Sie in freundlicher Erinnerung 
Ihre Ihnen wohlmeinende Kochlehrerin 

     Ida Gabron 
 

Steuerberg im Oktob. u. Novemb. 1920 
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Kochkurs Steuerberg beim Torwirt 
vom 19.10. – 28.11.1920 
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